Herzlich willkommen im Restaurant Hotel Uzwil

Erleben Sie herzliche Gastfreundschaft in Kombination mit kreativer, regionaler
Kiche. Ehrlich, authentisch - als erweitertes zuhause.

Unser Bestreben No. 1: Regionalitit

Gemiise & Friichte Eigenanbau, Braun Bronschhofen

Spargeln Fahrmaadhof, Bodensee

Eier Biohof Neuhaus Uzwil

Fisch Zellweger Comestibles, Staad

Fleisch allgemein Traitafina (90% Schweizerfleisch),
Muttertierhaltung

Wasserbiiffel Jan Kiinzle Schwarzenbach

Wild & Fleischspezialitaten Metzger Naf Mosnang

Nahrmittel Saviva

Brot & Brotchen Hausgemacht, Dietsche Wil

Unser Bestreben No. 2: Reduktion von Foodwaste

Wir verarbeiten moglichst das ganze Produkt. Die meisten Essensabfille stammen je-
doch aus Retouren unserer Gaste. Aus diesem Grund haben wir die Portionengrossen
angepasst. Nachschopfservice ist je nach Gericht garantiert. Auskunft erteilt [hnen
gerne unser Servicepersonal.

Unser Bestreben No. 3: Ressourcenschonung

Das Hotel Uzwil geht mit der Umwelt sorgsam und achtsam um. So wird im ganzen
Hotel, wo immer mdglich auf Einwegplastik verzichtet und den Energie-, Wasser-
und Papierverbrauch auf ein Minimum beschrankt. Modernste Technik unterstiitzt
uns dabei und unsere Gaste entscheiden, wann und wie oft ihre Handtlicher gewa-
schen werden.

Unser Bestreben No. 4: Nein zu Convenience Food
Wo immer moglich bereiten unsere Kiichenteams alle Produkte frisch zu. Saisonal &
regional.

Welcome to Restaurant Hotel Uzwil

Our kitchen team is treating you to an experience. You are able to select from our
uniquely refined dishes. We are trying to choose local, seasonal products wherever
possible. In addition, we offer you a large selection of exquisite wines from all over
the world.



Salate / Vorspeise
Salads / starters

Parmesan Panna Cotta mit Riiebli - Haselnuss - Salat 5,7,9 16
Parmesan panna cotta with carrot - hazelnut - salad

Rucola - Tomatensalat mit Frischkise - Oliventerrine 22
an Mango - Chillidressing 1,579

Rocket salad - tomato salad with cream cheese - olive terrine
with mango - chilli dressing

Bunter Friithlingssalat mit gebratenen Pilzen 16
Radieschen und Balsamico - Honig Dressing 1,5,7,9

Colourful spring salad with fried mushrooms radishes and balsamic honey dressing

Rindstatar mit Essiggurken und Sprossen  1,5,7,9,10,11,12 22|34
serviert mit Butter und Toast

Beef tartare with gherkins and sprouts served with toast and butter

Niisslisalat mit Speck, Ei und Crotitons 1,579 15
Lamb's lettuce with bacon, egg and croutons

Gemischter Saisonsalat 1,357,910 13

French-, Italian- oder Balsamico - Honig Dressing

Mixed seasonal salad

Die Vorspeisen und Suppen sind zum Teil auch vegetarisch und Vegan erhaltlich.
Unser Serviceteam steht Ihnen bei Fragen zur Verfiigung.

Some of the starters are also available as vegetarian and vegan dishes.
Our service team is available to answer any questions you may have.

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.



Suppen
Soups

Riiebli - Ingwersuppe mit Speckchips 15,79 14
Carrot - ginger soup with bacon chips

Blumenkohl - Birlauchsuppe mit Crolitons 1,3,57,9 11
Cauliflower and wild garlic soup with croutons

Tagessuppe 1,3,57,9 9
Soup of the day

Vegetarisch und Vegan
Vegetarian and Vegan

Ricotta - Spinat Nocken mit Vanille - Karotten 29
und Tomaten - Kriutersauce 1,3,5,7,9

Ricotta - spinach dumplings with vanilla - carrots and tomato - herb sauce

Ravioli nach Tagesangebot und Saison 1,3,5,7,9, 10,12 29
Ravioli according to daily offer and season

Randenrisotto mit gebackenen Fetawiirfeln 32
und gebratenen Kefen 1,357,911, 12

Beetroot risotto with baked feta cubes and roasted peas

Feine Tagliatelle an Limettenrahmsauce mit Cherry Tomaten 30
Broccoliroschen und gerdsteten Haselniisse 1,3,57,9,12

Fine tagliatelle with lime cream sauce, cherry tomatoes, broccoli and roasted hazelnuts

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.



Klassiker
Classics

Lamm Nierstiick auf gebratenem Friihlingsgemiise
Safranrisotto und Krauterjus 57,910
Lamb kidney on roasted spring vegetables, saffron risotto and herb jus

Rindsragout mit geschmorten Schalotten, Gemiise und Tagliatelle 1,3,579
Beef stew with braised shallots, vegetables and tagliatelle

Gebratene Maispoulardenbrust auf Bohnen - Tomaten Gemiise
Parmesan Gnocchi und Balsamico Sauce 1,357,912

Roasted corn poulard breast on beans - tomatoes - vegetables, parmesan gnocchi
and balsamic sauce

Kalbfleischgeschnetzeltes «Ziircher Art» mit knuspriger Rosti 1,5,7,9,12
Sliced veal "Zurich Style" with mushroom cream sauce and roesti

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites und Gemiise 1,3,5,7,9,12
Pork cordon bleu with French fries and vegetables

Wienerschnitzel mit Pommes frites, Gemiise und Preiselbeeren 1,357,912
Wiener Schnitzel with French Fries, vegetables and cranberries

Wasserbiiffelburger mit Coleslaw Salat, Birlauch Mayonnaise, Bergkase
und Twister Pommes frites 13,579

Water buffalo burger with coleslaw salad, wild garlic mayonnaise, mountain cheese

and Twister fries

Pouletgeschnetzeltes an pikanter Currysauce mit Basmatireis
Chicken on spicy curry sauce with basmati rice  1,3,5,6,7,9,11,12

Fisch
Fish

Fisch von unserer aktuellen Tagesempfehlung 1,3,45,7,9
From our current daily recommendation of fish

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.

46

36

34

39

35

39

32

34

40



Dessert
Desserts

Limettenmousse auf Erdbeere - Vanillesiippchen
und Mandel Hiippen 1,3,5,78

Lime mousse on strawberry - vanilla soup and almond bite

Pistazien Panna - Cotta mit Orangensalat 13,5789
Pistachio panna cotta with orange salad

Caramelkopfli mit Rahm und Friichten 1,3,57,9
Caramel cake with cream and fruit

Uberraschungsdessert 13,579
Surprise dessert

Geriihrter Eiskaffee «Hotel Uzwil» 1,3,57,9
Stirred iced coffee “Hotel Uzwil”

Fleischdeklaration Declaration

Rindfleisch Schweiz / Australien

Kalbfleisch Schweiz

Schweinefleisch Schweiz

Lammfleisch Australien

Wasserbiiffelburger Schwarzenbach, Schweiz

Fisch auf Anfrage, je nach Tagesangebot (Tagesfisch)
Poulet Schweiz

Allergene

Allergens
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1 . GLUTEN 2 « CRUSTACEANS 3 . 4 . FISH 5 . 6 . sova 7 . MILK
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8_ TREE NUTS 9_ CELERY 10_ MUSTARD 11_ SESAME 12_ SULPHITES 13_ LUPIN 14_ MOLLUSCS
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Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.
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